(Pontinental foods
v B E L G l U M WHERE LOCAL BRANDS THRIVE

Productspecificatie / Spécification du produit:
Product groep / Groupe du produit : ROYCO SOUP

Formaat / Format: Vending 80 porties/portions

ROYCO® CRUNCHY
Tomatensupréme
Supréme de Tomates

Ingrediénten / Ingrédients | Ingrediénten van de soep na bereiding met 140 ml water:
water, tomaat 44%, broodkorstjes 1,8% (tarwebloem,
palmvet, zout, gist, antioxidant: rozemarijnextract),
dextrose, aardappelzetmeel, zout, glucosestroop, palmvet,
geheel gehard kokosvet, peterselie, groenten (rode biet,
paprika), smaakversterkers: E621, E627 en E631, aroma’s
(bevat selderij), rundvleesextract, melkeiwit, stabilisator:
E340, emulgator: E471, kleurstof: carotenen. Kan sporen van
soja bevatten.

Ingrédients du potage apres préparation avec 140 ml d’eau:
eau, tomate 44%, croltons 1,8% (farine de blé, graisse de
palme, sel, levure, antioxydant: extrait de romarin),
dextrose, amidon de pomme de terre, sel, sirop de glucose,
graisse de palme, graisse de coco totalement hydrogénée,
persil, légumes (betterave rouge, poivron), exhausteurs de
go(it: E621, E627 et E631, ardbmes (contient du céleri), extrait
de viande de boeuf, protéines de lait, stabilisant: E340,
émulsifiant: E471, colorant: carotéenes. Peut contenir des
traces de soja.

EAN EAN CODE : bag
EAN-code: 5414972118079

EAN-code : carton
EAN-code: 5414972718071
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Gemiddelde voedingswaarde na bereiding Per 100 mi
Valeurs nutritionnelles moyennes aprés préparation Par 100 mli
Energie/ Energie 203 kJ
49kcal
Vetten/ Matiéres grasses 2,1g
waarvan verzadigde vetzuren/ dont acides gras 1,4g
saturés
Koolhydraten/ Glucides 6,4g
waarvan suikers/ dont sucres 3,1g
Eiwitten/ Protéines 0,7g
Zout/ Sel 1,0g

Microbiologische gegevens / Données
microbiologiques

Parameter / Paramétre

Waarde / Valeur

Listeria monocytogenes

<100/g

Salmonella Afwezig in 25g / Absent en 25g
Gisten en schimmels / Levures et moisissures <1000/g

Bacillus cereus <100000/g

Totaal aeroob kiemgetal / flore totale aerobe <100000/g

Datum / Date: 2018-07-23
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